
Automobile

MAINTENANCE DES VÉHICULES 

CARROSSERIE - PEINTURE

CQP TEAVA
Technicien Expert 

Après Vente Automobile
14 mois 

BAC PRO
Maintenance des Véhicules

Terminale  

BAC PRO
Maintenance des Véhicules

Première  

BAC PRO
Maintenance des Véhicules

Seconde  

fin de 3e

fin de 3e

Vie
active

Vie
active

Vie
active

Vie
active

Vie
active

Vie
active

Vie
active

CAP
Maintenance des Véhicules

2 ans

MC MSEA
Maintenance des Systèmes

 Embarqués de l’Automobile
1 an  

CQP TEEA
Technicien Électricien 

Électronicien Automobile
2 ans  

CQP
Carrossier - peintre

2 ans  

CAP
Peinture en carrosserie

1 an  

CAP
Réparation des carrosseries

2 ans  

Vie
active 3, chemin de la Malcombe 

25042 Besançon Cedex 
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www.cfa-hilaire-de-chardonnet.fr 4 secteurs 15 métiers 33 diplômes

L’alternance
Les formations du CFA HDC sont accessibles par la voie de l’alternance et principalement dans 
le cadre de l’apprentissage.
Le contrat d’alternance peut être signé tout au long de l’année (principe d’entrée permanente), 

sa durée va dépendre de la qualification préparée:

• Période principale de rentrée en 1ère année : fin septembre à début novembre.

• Période principale de rentrée en 2ème / 3ème année : septembre.

CONTACT ACCUEIL 
03 81 41 29 70
contact@cfa-hilaire-de-chardonnet.fr

Pré-inscription en ligne sur 
www.cfa-hilaire-de-chardonnet.fr
Portail CFA HDC > Espace Candidature

L’entreprise d’accueil : 
• Signe avec l’alternant(e) un contrat de travail,

• Signe avec le CFA HDC une convention de formation,

• Désigne un(e) maître d’apprentissage,

• Assure à l’alternant(e) une expérience progressive et complète du métier,

•  Veille à l’assiduité de l’alternant(e) en formation selon le calendrier déterminé 

par le CFA HDC.

L’alternant(e) :
• Devient salarié(e) de l’entreprise,

• Effectue le travail qui lui est confié, en relation directe avec le métier préparé,

•  Respecte les consignes de travail et les règlements intérieurs de l’entreprise 

et du CFA HDC,

•  Suit avec assiduité sa formation au CFA HDC et se présente 

aux épreuves d’examen.

Le CFA HDC :
• Met en œuvre et dispense la formation choisie par l’alternant(e),

• Adapte ses enseignements en fonction du profil de l’alternant(e),

• Accompagne l’alternant(e) dans son apprentissage,

•  Informe l’alternant(e) des modalités de déroulement et d’évaluation 

de sa formation au CFA. 

Les acteurs de l’alternance



Alimentation Commerce & Services Hôtellerie Restauration

BOULANGERIE FLEURISTE CUISINE

COIFFURE

BOUCHERIE

PÂTISSERIE VENTE

PROTHÈSE DENTAIRE

CHARCUTERIE

BP Boulanger
2 ans

BP Fleuriste
2 ans

BP Coiffure
2 ansBP Boucher

CFA de Belfort

MC Employé 
traiteur 1 an

MC Boulangerie 
spécialisée CAP Fleuriste

2 ans

CAP Coiffure
2 ans

CAP Boucher
2 ans

CAP Charcutier
2 ans

CAP Boulanger
2 ans

BAC PRO
Commerce

Terminale

BTM
Prothésiste 

dentaire
3e année

BTM
Prothésiste 

dentaire
2e année

BTM
Prothésiste 

dentaire
1ère année

CAP Chocolatier 
confiseur

BAC PRO
Commerce

Première

CAP Pâtissier
2 ans

BAC PRO
Commerce

Seconde

CAP EPC Équipier 
polyvalent 

du commerce 
2 ans

BP 
Arts de la cuisine

2 ans

CAP 
Cuisine

2 ans

MC
Employé traiteur

1 an

CAP 
Pâtissier

1 an

BAC PRO
Prothèse dentaire

Première

BAC PRO
Prothèse dentaire

Seconde

BAC PRO
Prothèse dentaire

Terminale

fin de 3e

fin de 3e

fin de 3e

fin de 3e

fin de 3e fin de 3e

fin de 3e

en 1 an

Vie active

Vie active

Vie
active

Vie
active

Vie
active

Vie active

Vie active

Vie active Vie
active

Vie
active

Vie
active

Vie active

Vie active

Vie active

Vie active

Vie
active

Vie
active

Vie
active

Fin de Première
avec admission
 en Terminale

BP 
Arts du service

 et commercialisation
en restauration

2 ans

CAP 
Commercialisation 

et services 
en Hôtel- Café- 

Restaurant 
2 ans

fin de 3e

Vie
active

SERVICE

Vie
active

Vie
active

Glossaire

CAP : Certificat d’Aptitude 

Professionnelle

BP : Brevet Professionnel

MC : Mention Complémentaire

CQP : Certification de 

Qualification Professionnelle

BAC PRO : Baccalauréat 

Professionnel 

BTM Pâtissier
2 ans


